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Trufa .sax\saxo\ax er»\ere

Com uva e crosta de améndoas
(30 Unid.) - 190,00

Troxinha crocante de BDacallhan
(30 Unid.) - 225,00

Troxinha crocante de Brie

Com damasco
(30 Unid.) - 190,00

Croc\ude de Costela

Acompanha aioli
(30 Unid.) - 225,00

Charutinho de Cebola

Caramelizada com gorgonzola
(30 Unid.) - 190,00

Dadinho de Tapioca

Com queijo coalho e gelela de pimenta
(30 Unid.) - 125,00

*Voce pode solicitar os da}dinhos fritos
OU enviamos para voce fritar em casa,
na hora do consumo.




B wro, erdkSanduiches

Mini burger cheddar e bacon

Carne, queljo cheddar, bacon e mayo - no paozinho
brioche \

(15 Unid.) 198,00

Mini burse,r cebola caramelizada

Carne, cheddar e cebola caramelizada - no
paozinho australiano
. \ (15 Unid.) 198,00

Mini bv\rger Framso milanesa

Frango milanesa com queljo, molho caesar e
alface americana - no paozinho brioche
(15 Unid.) 198,00

Mini sanduiche ‘oaui'ragw\i

Pastrami com molho de mostarda, picles de
mostarda e brotos de rucula - no paozinho
cervejinha

(15 Unid.) 198,00

Mini sanduiche Fransa

Pastinha de frango com parmesao, cenoura ralada
e rucula baby - no paozinho de semente abobora
(15 Unid.) 198,00




B urger& Sanduiches

Wrap de salmao

Salmao com cream cheese, cebolinha
verde, dill, salsao e alho porro

(15 Unid.) 198,00

Mini sanduickhe 1€ com queijo

Iscas de filé com molho de queijo e finalizado

com parmesao - no paozinho italianinho
(15 Unid.) 198,00

Mini sanduickhe de

Cocaccia com straciatella
Straciatella, mortadela ceratti com pimenta e

farofa de pistache - no paozinho focaccia
(15 Unid.) 198,00

BAO de fernil

Pernil suino desfiado ao molho oriental,
malonese hondashi, picles de cebola roxa,
mix de gergelim e cebolinha verde - no
paozinho BAO

(15 Unid.) 258,00
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Follhas crocantes assadas
Com Parmesao - 700g - 110,00

Grissinis
Com Gergelim Negro - 300¢g - 95,00

Caponata de berinje\au
200g - 50,00

Geleia de romate
300¢ - 65,00

Mousse de gueijo de cabra curado
Com Pistache - 600g - 265,00

Salmao araw\m(

Acompanha uma porcao com 30 Blinis + 300¢ de
sour cream
Serve de 04 a 06 pessoas - 389,00

Terrine de salmao com avocado e
cream clheese

Serve de 04 a 06 pessoas - 398,00
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Brie crocante de caramelo nats

Brie assado com massa philo e finalizado com
caramelo salgado e nuts - Serve de 08 a 10
pessoas - 350,00

Brie follheado com geleia de damasco

Brie assado com massa folheada e finalizado
com gelela de damasco - Serve de 08 a 10
pessoas - 330,00

Brie follheado com Frutas vermellhas

-

N\
' Brie assado com massa folheada e finalizado com
N Se\eia de frutas vermelhas ¢ frutas vermellhas in
\ natura - Serve de 0% a |0 pessoas - 390,00
=

Brie follhkeado com favo de mel e nuts

D

Q\

caramelizadas ao mel

/
<

Brie assado com massa folheada e finalizado com nuts
caramelizadas ao mel e favo de mel - Serve de 08 a 10
pessoas - 470,00
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Mesclun de follhas verdes com
PArMa crocante

Salada com mix de folhas verdes, parma
crocante, améndoas laminadas tostadas e molho
de maracuja - Serve de 08 a 10 pessoas -
219,00

Caesar salad

A salada caesar mais especial: Alface americana
crocante, frango grelhado, molho caesar especial da
casa. Finalizada com parmesao finamente ralado -
Serve de 04 a 06 pessoas - 209,00

Trio de burratas

Trio de burratas cremosas com tomatinhos grape,
azeite de oliva e pimenta do reino - 268,00

Crostata caprese

de 04 Massa folheada com molho pesto,
mozzarela de bufala e tomate grape - Serve
de 04 a 06 pessoas - 238,00
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Acomean\namenfos

Quickhe de .se\esbio de gqueijos com

AAMASCO € NOZEeS
30cm de diametro - 289,00

Quiche de allho pord com fa\rw\uﬁa
30cm de diametro - 289,00

Quichhe lorraine

(quiche com bacon, queijo grueye e alho porro)
- 30cm de diametro - 298,00

2\ Quiclhe de carne seca com
‘ cad‘ufir»\ brulee
\‘ 30cm de didmetro - 298,00
— Torta de camardo e grana
D fadana
i 30cm de diametro - 298,00

|

Torta de Framgo CYemoOso
30cm de diametro - 268,00

Cheesecake de parmesdo

com geleia de tomates - 30cm de diametro - 285,00
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Acomean\namenfos

Torta fria de caponata de berinje\a\
com creme de fa\\w\ifo

Finalizada em crosta de queijo montanhés
-238,00

Prroz branco com crispy de cebola
1Kg - 80,00

N
Arroz branco com amendoas

tostadas e laminadas
1Kg - 89,00

Mousseline de w\a\no\ioquin\r\a\

|Kg - 1%%,00

Leso\mu 9re\\na\o\os

Mix de legumes grelhados: Cenoura, abobrinha
italiana, pimentao vermelho e amarelo, beterraba e
vagem - 1Kg - 219,00
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Carnes & Peixes

Bobd de camarao
serve de 04 a 06 pessoas - 298,00

Medallh&o wxisnon ao mollho
MAdeira com c09uw\e\o; silvestres
Serve de 04 a 06 pessoas - 409,00

Rosbife com Fic\u de mostarda e

cebola crocante
Serve de 04 a 06 pessoas - 359,00

File Ne\\insfo\r\

Acompanha 300g de molho funghi - Serve
de de 04 a 06 pessoas - 438,00

Atuam selado em crosta de 9er3e\im

Acompanha 250ml de molho ponzu
Serve de de 04 a 06 pessoas - 398,00
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Box celebrar

Os Queridinhos do nosso Menu em pequenas porgoes:

Croqueta de costela com aioli + Folhas
crocantes com parmesao + Brie crocante

com caramelo e nuts + Terrine de sa
com avocado e cream cheese + Bur

mao

rata

com tomatinho grape e geleia de tomate +
Quiche de carne seca com catupiry brulee +

Cheesecake de frutas vermelhas

Serve de 04 a 06 pessoas - 980,00

B oy cow\fna\rﬁ\\no« A Aols

01 Brie pequeno crocante com caramelo e nuts
+ 01 Terrine pequena de Salmao com avocado
e cream cheese + 01 Porcao pequena de

folhas crocantes com parmesao
Serve 02 pessoas - 398,00
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Gran gad"eaw\ de chocolate com

mousse de clhocolate e fra\ine de

)

~
avelas
25 cm diametro - 289,00

Banoffee

Base de biscoito com fina camada de chocolate, creme
de doce de leite, banana e chantilly. Finalizado com
canela.

30 cm diametro - 278,00

v \

A

Cheesecake de frutas vermellhas
28cm diametro - 298,00

N\
<
—

N Cocada cremosa

A famosa cocada da Tapenade finalizada com fitas

/
. de coco caramelizadas - Entregue em linda

embalagem de vidro. Ideal para presentear.
1kg - 198,00

Torta de limao com marshamallow
28cm - 278,00
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